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MOLINOT ENVIRONNEMENT

PAYS BEAUNOIS m

Le projet éolien Molinot-Thury avance

Organisées par VSB énergies nou-
velles France, maitre d’ceuvre du
projet, trois réunions d’informa-
tion publiques concernant le futur
parc éolien qui serait situé sur les
communes de Thury et Molinot
viennent de se tenir successive-
ment a Epinac (en Sadne-et-Loire)
et aux deux villages concernés.
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lodie Gaillard, chargée du projet

chez VSB énergies nouvelles
France, et Stéphane Rober, négocia-
teurfoncier, ont accueilliles habitants
desvillagesetdesenvironsen quéte de
renseignements sur ce projet de huit
éoliennes prévues sur des parcelles fo-
restieres communales de Thury et
Molinot.
Ainsi, lesvisiteurs ont puserenseigner
surl'impactsurlaflore,lafauneetl’en-
vironnement au quotidien, ainsi que
sur I'impact acoustique. Des plans et
une trentaine de photomontages,
montrant la covisibilité des machines
sur un périmetre de 20 kilometres de-
puis les villages concernés et des alen-
tours ont été aussi trés examinés.

INFO Il est possible de se renseigner sur le m Lors de la réunion publique qui s’est tenue a la mairie de Molinot,
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projet lors des permanences enmairiesde ~ des panneaux explicatifs a destination du public étaient installés.
Thury et Molinot. Photo Thierry MANUEL
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Ils’agit dela période réservée a
l'obtention des permis de cons-
truire et pour mener les enquétes
publiques.

2019

Lannée envisagée pour le début
destravaux. Dans un méme
temps, un raccordement au poste
électrique d’Epinac sera réalisé.

10M€

Linvestissement est de dix mil-
lions d’euros par éolienne.

10000€

Clestenviron lasomme queles
deux communes recevront cha-
que année, par éolienne, sur toute
la durée du parc (20 ans).

Publi-information

Tous les Beaunois ou presque connaissent Le Belena !
Récemment rénovée, la belle brasserie de la place Madeleine
compte parmi les meilleures adresses de la ville. En neuf ans,
la famille Giesteira a su faire de I'établissement le rendez-vous
favori des gourmets. On vientici pour le cadre cosy, une grande
salle et deux terrasses chauffées, pour la gentillesse et I'effi-
cacité de I'accueil, pour un bon rapport qualité/prix avec des
menus a partir de 17,90€ et les formules a partir de 12€ le
midi aussi et surtout pour le talent du chef Florent Imbault. Ce
grand pro ceuvre depuis l'origine dans les coulisses du Belena.
A'la téte d'une fidele et solide brigade, il crée, innove, mitonne,
pour surprendre encore et toujours ses clients. Des produits
locaux de qualité rigoureusement sélectionnés, du fait-maison,
de l'inspiration, beaucoup de travail et I'envie de faire plaisir :
I'état d’esprit se ressent dans l'assiette avec des recettes clas-
siques revisitées qui font twister les saveurs, a image du «
filet de taureau charolais a la sauce au poivre », ou de « 'éclair
bourguignon a la chair de grenouille et aux escargots », deux
nouveautés épatantes a godter absolument.

En janvier, les cuisines du Belena vont étre entierement réa-
ménagées et dotées de matériel encore plus performant répon-
dant aux exigences de la profession et aux normes les plus
strictes en matiére d’hygiéne. Plus fonctionnel, plus agréable,
le nouvel agencement va grandement faciliter la tache de
Florent Imbault et de son équipe. Ce bel outil va leur permettre
d’exprimer au mieux leur savoir-faire, avec un seul objectif : la
satisfaction de la clientele. Le Belena n’a pas fini d’enchanter
les palais!

Pour les fétes, pensez a offrir des bons cadeaux repas,
disponibles au Belena.

Le Belena 1, place Madeleine — Beaune

Ouvert 7 jours/? de 7 a 23 heures - Té1.03 8022 12 25
www.lebelena-beaune.fr

Dans les cuisines du Belena

763477900

Eclair bourguignon 4 la chair de grenouilles
et escargots sauce a la créme d'ail douce
persillée.

Carré d'agneau fermier du Quercy parfumé
aux herbes fraiches, purée de pommes de
terre maison, petits légumes.

Entremet banane chocolat, créme anglaise
coulis chocolat.
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